ZUTATEN
FUR 4 PORTIONEN:

4 grof3e Kartoffeln
2 Frihlingszwiebeln
1 rote Paprika
Y4 Zitrone heild gewaschen

400 g Krauterquark
150 g schwarze Oliven
100 g Gouda gerieben

2 EL Krduterbutter

Salz
Pfeffer

ZUBEREITUNG:

1. Die Kartoffeln griindlich waschen,
mit einer Gabel rundherum die Schale
einstechen und mit je einem halben
Essloffel Krauterbutter und etwas Salz
einzeln in Alufolie wickeln.

2. Danach die Kartoffelpdckchen fiir
45-60 Minuten (je nach GroéBe) am
Rand des Grills backen — dabei regel-
mafig wenden.

3. In der Zwischenzeit Friihlingszwiebeln
und Oliven in Ringe schneiden und die
Paprika vom Kerngehduse befreien und
klein wiirfeln.

TIPP

Die Kartoffel kann

nach Belieben mit

weiteren Zutaten
belegt werden.

4. AuBerdem den Krduterquark mit
etwas Zitronenabrieb und Saft ver-
feinern.

5. Sobald die Kartoffeln gar sind,
vorsichtig die Folienpackchen zur
Halfte 6ffnen, die Kartoffeln mit ein-
em Ldngsschnitt versehen, leicht
auseinanderdriicken und den Krdu-
terquark, das vorbereitete Gemiise,
Oliven und geriebenen Kdse dartiiber
verteilen — mit Salz und Pfeffer
wiirzen.



