Kirsch-Ketchu

ZUTATEN ZUBEREITUNG:
FUR 1 FLASCHE (500 ML):

1. Zunachst die Zwiebel fein wiirfeln.

1 Zwiebel 2. Die Kirschen entsteinen, zusammen
500 g Kirschen mit Zwiebelwiirfeln, Essig, Zucker, sein, fir weitere 10-15 Minuten bei
50 g Zucker Salz, Tomatenmark, Pfeffer und Chili geringer Hitze kdcheln lassen.
250 ml Essig in einen Topf geben und abgedeckt fiir 4. Zum Schluss mit einem Trichter in
2 EL Tomatenmark eine Stunde bei mittlerer Hitze kécheln  Flaschen fiillen und den Deckel fest
1TL Salz lassen. verschlieBen, solange die Fliissigkeit
1 Prise Pfeffer 3. AnschlieBend maglichst fein piirie- noch heil3 ist, damit sich beim

| 1 Prise Chili ren — sollte das Ketchup noch zu fliissig  Abkiihlen ein Vakuum bilden kann.




