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VORSPEISE

ZUTATEN
FUR 4 PERSONEN:

1 RIVER VALLEY Zitrone
(heiB gewaschen), 1 kleine ERNTE-

KRONE Zwiebel, 250 g FJORDKRONE

gerducherte Forellenfilets,

150 g CREMISEE Frischkaése,

1 Prise COOK! Chili, Salz, COOK!
Pfeffer
Kaviar, GOLDBLUME Brot nach Wahl,
COOK! Thymian

ZUBEREITUNG:

1. Die Zwiebel fein wiirfeln und die ge-
raucherte Forelle fein hacken — beides
mit Frischkdse vermengen.

2. Die entstandene Creme mit Salz,
Pfeffer, Chili, Abrieb und ein wenig Saft
der Zitrone abschmecken.

3. Das Brot in kleine, mundgerechte
Kreise ausstechen und mit der Forel-
lencreme bestreichen.

4. Kaviar und frische Krauter nach Wahl
dariibergeben und servieren.



