Hafergrie3bre

mit Haferknusper S
Mandarinen »

‘ “‘ _‘ .
- 7 H‘.V

ZUTATEN
FUR 4 PORTIONEN:

Mandarinen:

4 RIVER VALLEY Mandarinen

1 Packchen ZAUBERHAFT BACKEN

Vanillinzucker
4 EL TRIMM Orangensaft

1 EL ZAUBERHAFT BACKEN
Ahornsirup

1 TL KUCHENSTOLZ Stérke

Grief3brei:
120 g KUCHENSTOLZ GrieR
1 Liter BIO SONNE Hafer-Drink
1 Prise Salz

Haferknusper:
4 EL GOLDEN BREAKFAST
Haferflocken
2-3 EL ZAUBERHAFT BACKEN
Ahornsirup
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ZUBEREITUNG:

1. Zunachst die Haferflocken in
einer trockenen Pfanne résten und
mit Ahornsirup karamellisieren.

2. Danach die Mandarinen schadlen,
in Scheiben schneiden und mit
Orangensaft, Vanillinzucker und
Ahornsirup fiir 2-3 Minuten auf-
kochen — danach die Starke fiir die
Bindung einriihren.

3. Anschlief3end den Hafer-Drink
mit Salz einmal aufkochen und da-
bei den Griel3 mit dem Schneebesen
einriihren — die Hitze reduzieren und
weiter riihren, bis der Griel3brei die
gewiinschte Konsistenz hat.

4. Den GrieBbrei auf Schalen ver-
teilen und mit Mandarinen und
Haferknusper verfeinern.



