ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN:

1 Packchen ZAUBERHAFT BACKEN
Vanillepuddingpulver
100 g EXCELSIOR Zartbitter-
schokolade
400 mL LANDFEIN Milch
100 mlL MAYFLOWER Eierlikér
2-3 EL Zucker
1 Prise Salz
1 Packchen ZAUBERHAFT BACKEN
Sahnesteif
200 mL LANDFEIN Schlagsahne
1 EL Puderzucker
4 GOLDORA Likér-Eier fiir die Deko

ZUBEREITUNG:

1. Das Puddingpulver nach Packungsanweisung mit sechs Essléffeln der
Milch mit Salz und Zucker anriihren.

2. In der Zwischenzeit die Milch zusammen mit dem Eierlikor in einem Topf
einmal aufkochen, die Hitze reduzieren und die Puddingmischung mit einem

Schneebesen einriihren, bis die gewiinschte Konsistenz erreicht ist.

3. Den Pudding leicht abkiihlen lassen und in der Zwischenzeit die Schokola-
de fein hacken - danach unter den kiihlen Pudding riihren.

4. Alles in Dessertglaser fiillen, abdecken und kalt stellen.

5. Kurz vor dem Servieren die Schlagsahne mit Sahnesteif und Puderzucker
aufschlagen und zusammen mit den Likér-Eiern auf den Pudding verteilen.



